Hat kanikulaiizé sérkoktél, amelyekkel 0j dimenzidk nyilnak meg!

Az idei szezon legtutibb receptjei a Sér mi t6bbtdl

A s6r mindig tartogat Uj kalandokat és élményeket; tedd izgalmassa a csaladi bulikat, barati
osszejoveteleket, vagy a romantikus estéidet sajat készitésli sorkoktélokkal! A Sor mi tobb
receptjei alapjan most te is a poharadba toltheted a tavaszi-nyari szezon legkiilonlegesebb

frissitoit, amelyekkel garantaltan le fogod nyligozni az asztaltarsasagodat.

A sorforradalom nem ismer hatdrokat! Ha szivesen kisérletezel kedvenc sorfajtaid és mas izek
magadat, illetve a barataidat, ismerGseidet kuilonleges sorkoktélokkal, amelyek a pezsgd
buborékokkal, illetve a valtozatos 06sszetevbkkel nemcsak felfrissitenek, de felejthetetlen
gasztronomiai élményt is nyuljtanak. Az alabbi variaciokkal igyekeztiink kdénnyen beszerezhetd
OsszetevOkkel, hazi korilmények kozott is kényelmesen elkészithetd, mégis gazdag és szines

valasztékot bemutatni. Késtolasra fel, jojjenek a legizgalmasabb sorkoktélok!

Campari Weizen — Randevu a Riviéran
A klasszikus Campari Orange és a citrusosan frissitd buzasor talalkozasa. Az édeskésen fanyar
malata és a citrusos izek mellé a keserit ezuttal nem a komlék, hanem a Campari izei adjak — egy

romantikus naplemente szineivel a koktélos poharban.

Hozzavaldk:
e 4 cl Campari
e 8clnarancslé
e 2 dl bajor stilusu buzasor
* Jeg
e diszitésnek narancskarika

Elkészités: Koktélos poharban jégre tdltjik a narancslét és feldntjuk a

blazasdrrel, majd 6vatosan ratoltjuk a Camparit, illetve narancskarikaval

diszitjiik.

Violet Wit — Vissza a természetbe!
A levendulatdl lildban pompazé domboldal és az aranysarga gabonakalaszok szinei, a witbier
korianderes citrushéjas illata és izei, illetve a levendula titokzatos keserédes zamata egy kis friss

zolddel. Jolesik, akar egy tavaszi-nyari séta a természet lagy 6lén.



Hozzavaldk:
e 3cllevendulaszirup
e 0,33 I belga stilust buzasor (Witbier)
* jég
o diszitésnek kigyduborka-szelet

Elkészités: Tulipan-poharba jégre toltjik a buzasoért, majd egy tolcsér

segitségével a slirlibb szorpdt az ovatosan aljara toltjuk. Uborkaszelettel

diszitjiik.
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StrawBEERry — Eperszezon ujratoltve
Aki nem annyira kedveli a komlok sajatos keserdjét, annak az eper meglagyitja és édesiti az italat, és
feler6siti a lagerek mézeskenyeresen édes, gabonas izvilagat. Ha pedig a koktélospoharon keresztll

nézunk at, mindjart rézsaszinlbb lesz koruléttink a vilag!

Hozzavalok:
e 4 cleperszirup
o 2 dlvildgos (nem kesernyés) lager
e 3-4 szem fagyasztott eper

e lime

Elkészités: A fagyasztott epreket fehérboros kehelybe tesszik, enyhén

megnyomkodjuk a téréfaval és a lime-gerezdeket is beletesszik majd

raéntjuk az eperszirupot és évatosan ratoltjik a sort.

Russian Cherry Bitter — Tz és jég egysége
A jéghideg vodka és a citrusos bodzas izek mellé a meggyes soér és a citrom frissitéen fanyar,
valamint a cseresznyelik6r édes izei és a cseresznyehéj sajatos kesernyés zamata valtakozik az

izlel6bimbdinkon. Egyszerre langol és kell6képp hdit.

Hozzavalok:
e 5clvodka
e 5 cl bodzaszérp vagy szirup
e 2 cl cseresznyelikér
e 1dltonik



o 1dl Kriek Lambic (belga stilusu meggyel érlelt sér)

e citrom

° jég

Elkészités: Talpas kehelyben jégre oOntjik (vagy shakerben 6sszerazzuk) a
vodkat, a cseresznyelikért és a bodzaszorpdt, majd feldntjik a tonikkal, majd a

meggyes sorrel.
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Vanilla Bock — Fagylaltra sor? Igen!
A vaniliafagylalt tejszinesen krémes izeinek taldlkozasa a pOrkoélt kavés-csokoladés malataval,
amelyet a csokilikdr tovabb erdsit, és a skot whisky enyhén fiistés malataja, illetve a sir( baksor telt

aromai mélyitenek el. Nem mas ez, mint Wiener Ice Coffee s6rf6z8 maodra.

Hozzavalok:
e egy gombdc vaniliafagylalt
o 5 cl skét whisky
e 5cl csokoladészirup
o 1,5 dlI s6tét baksor

Elkészités: ir kavéspoharba tessziik a vaniliafagyit raontjiik a whisky-t és a

csokiszirupot majd évatosan felontjik a baksorrel.
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Blonde Ice Tea — Fliszerezd meg az édes életet!

A Blonde Ale jellegzetes belga élesztéjének izei talalkoznak az édeskés almalé és a fliszeresen friss
gyoémbér izvilagaval, és mindezt a lime csodas friss citrusossaggal fejeli meg. Friss, fliszeres,
egyszer(ien felszabadito!

Hozzavalok:
e 8clalmalé
e 8cl Ginger Ale
e 8 cl Belga stilusu Blonde Ale
* &g

e lime

Elkészités: Shaker poharba tesszilk és megnyomkodjuk a lime-gerezdeket,



majd sok jégre toltjik az almalevet, utana a ginger ale-t, valamint a belga sért, végul lime-karikaval

diszitjiik.

Tovéabbi informacio: .
Az Instagramon keresd a #sormitobb hashtaget!
Ha szeretnéd kovetni a VinCE Bar S6rds orajat, akkor kattints a Facebookra!

Tovabbi sajtéinformacio: Kristof Tamas . 06 30 517 2337 .



http://www.sorszovetseg.hu/sor-mi-tobb/
https://www.facebook.com/sormitobb
https://www.youtube.com/channel/UCVnCtf6WtQlgFZz7VE0L9GQ
mailto:kristof.tamas@redlemon.hu

